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JORNADA 19 NOVIEMBRE 2010
OPORTUNIDADES DE INNOVACION EN EL SECTOR GASTROTURISTICO

DATOS GENERALES

Dos sectores histéricamente unidos, el turismo y la gastronomia, se han consolidado como un Unico sector, creando asi el
escenario ideal para la celebracion de Gastrotur 2010. La preocupacién por diferenciarse y ser competitivo en un sector nuevo, y
al mismo tiempo tradicional, nos hace proponer un espacio en el que todos los actores que intervienen pondran en comun su
conocimiento y donde la integracion de todas estas visiones y experiencias, permitira impulsar la innovacién y la competitividad
de un sector en auge: el gastroturismo.

ORGANIZACION:

FERMASA, cémo organizadora de Gastrotur 2010, y con la colaboracién de Gaia Comunicacion, promueve esta jornada con el fin
de poner sobre la mesa claros ejemplos de éxito, donde la innovacidon y el pensar de diferente manera para llegar a nuevas
metas es el elemento comun.

COORDINACION:

Nieves Ayuso Guirado, Responsable Actividades Gastrotur 2010 — Feria de Muestras de Armilla.

OBJETIVOS:
- Incentivar y motivar al sector gastroturistico para la innovacién y mejora continua.

- Concienciar sobre las oportunidades de negocio que, la vinculacidn al territorio de los productos agroalimentarios y la
presencia de la gastronomia en el turismo, dan a un sector econdmicamente en alza.

- Posicionar el desarrollo sostenible y la tradicién como factores de innovacién.

- Poner al alcance del sector las herramientas educativas necesarias para la formacién de nuevos profesionales en nuevas
profesiones.

DESTINATARIOS:

- Profesionales de la produccion y comercializacion agroalimentaria vinculada al territorio.
- Profesionales del sector turistico y gastrondmico

- Profesionales del marketing agro-alimentario y turistico

- Estudiantes y futuros profesionales de hosteleria, restauracion, turismo, agro-alimentacion y marketing

FECHA Y LUGAR:

Viernes 19 de noviembre (horario de mafiana), en Salon de Actos de Feria de Muestras de Armilla, Recinto Ferial Santa Juliana
(Granada).
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INFORMACION E INSCRIPCION:

La inscripcion es imprescindible para la asistencia y entrega de documentacion y se puede realizar por e-mail
(fermasa@fermasa.org ), www.feriagastrotur.com, Fax 958 81 79 29 o bien directamente en las instalaciones del Recinto ferial

Santa Juliana, en Ctra. De Armilla s/n.
Para cualquier aclaracién o en caso de que cualquier correo fuese devuelto podéis contactar con los TIf: 958—81 89 16 .

Aforo limitado a 150 plazas. Asignacion de las plazas por orden de inscripcién.

PROGRAMA
Viernes 19 de noviembre de 2010

09.00 h. RECEPCION de asistentes y entrega de documentacién

09.30 h. La valorizacion los productos tradicionales y su vinculacién al territorio: Experiencia de venta directa en los
mercados de la Regidon de la Toscana.

Presenta José Miguel Herrero, Subdirector General de Estructura de la Cadena Alimentaria del MARM
Interviene: Representante de la ARSIA, Gobierno de la Toscana

11.00 h. Mesa redonda: El uso de la tradicion como elemento innovador: el valor de la marca

Modera: Pep Palau.- Palau & Von Ares
Intervienen:
* Antonio Muifos - Porto Muifios
¢ Rosa Vaiio - Castillo de Canena
e Xevi Ramon — Triticum

11.45 h. Descanso
12.00 h. Innovacion en la promocidn de los productos agroalimentarios

Teresa Pérez, Gerente de la Interprofesional del Aceite de Oliva.

12.30h Mesa Redonda: Las profesiones del sector gastroturistico: la importancia de
la formacién

Modera: José Luis Casado, Director ESIC Andalucia
Intervienen:
e  (Catedra Ferrd Adria—Universidad Camilo José Cela
e Basque Culinary Center
e Escuela de Hosteleria de Sevilla
13.15 h. Conclusiones y clausura
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ANEXO: SOLICITUD DE INSCRIPCION EN JORNADAS:
INNOVACION EN EL SECTOR GASTROTURISTICO

Nombre y Apellidos

D.N.I.

Entidad

Direccion

CP/ Localidad

Provincia

Teléfonos contacto

Correo electrénico

Profesidn

¢Desea certificado de asistencia a las jornadas? si NO [
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